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Dvé desitky producentl predstavi reportaze na Ceském
rozhlase

Od listopadu zazni pfibéhy 22 ocenénych producentd na
11 regionalnich stanicich Ceského rozhlasu. Série
dvouapulminutovych reportazi vznikala pfimo wu
vybranych producentid na jejich farmach ¢&i ve vyrobnich
provozech v reZii rozhlasovych reportért.

,Cilem poradi je zvysit povédomi o ocenénych

producentech primo v mistech, kde pusobi. Regiondlini

stanice tam maji dobrou poslechovost. Proto jsme
propojili znacku Regiondlni potravina s Ceskym rozhlasem,
ktery ma témér v kazdém kraji svou redakci,” tika vedouci
oddéleni podpory znacek Klasa a Regiondlni potravina
Katefina Ratajova.

Soucasti reportazniho cyklu o producentech bude i soutéz
pro posluchace o 40 skladacich kosiki a tasek slogem
Regionalni potravina. Na stanicich Ceského rozhlasu
zaroven pobéZi celkem 1 400 sponzorskych vzkaz(.

Kluci v akci vafili v fijnu na Liberecku, v jiznich Cechach i
na Ustecku

Kluci vakci uzavieli letosni vareni s Regionalni
potravinou ve tfech krajich. V Fijnu vafili pod libereckou
dominantou Jestédem, vjiznich Cechach okusili
Blatenskou rybu i suSené kapii Jerky a spanilou
kuchaiskou jizdu za mistnimi potravinami zakoncili na
Ustecku v Zateckém pivovaru & ve varnsdorfské
cukrarné. VSechny dily Klukti vakci s Regionalni
potravinou najdete na strankach Ceské televize v archivu
pofadi spole¢né s recepty.

Varnsdorf, méstec¢ko na samém severu Cech, je dokladem,
Ze Zivnostenskému podnikani a poctivym potravinarim se
mUzZe dafit i v regionech s nelehkou ekonomickou situaci.
Kluci v akci v poslednim dile navstivili dva takové
producenty. V Cukrarné Slunicko, ktera ziskala ocenéni za
Brusinkovy fez, upekli tuto specialitu podle rodinného

receptu po babicce spole¢né s majitelkou Beatrice
Zitkovou.

Ve Varnsdorfském uzenarstvi se pak zaméfili na tajemstvi
vyroby mistnich ocenénych klobasek Apetito a spolecné
s majitelem Petrem Zitkem pfipravili ostfe ladény fazolovy
salat s klobasou.

Regionalni potraviny budou v listopadu k ochutnani ve
vybranych obchodech

V druhé poloviné listopadu probéhnou ochutnavky
ocenénych vyrobkli ve vybranych obchodech fetézce
Globus, v siti Sklizeno, Nas grunt a Terno. Zakaznici
ochutnaji pouze produkty dostupné na konkrétni
prodejné, aby si je mohli pfimo na misté i zakoupit. Do
konce listopadu se navic mohou stale zapojit do
spotiebitelské soutéze.

i

P s 1w o



Lednicku s Regionalni potravinou ziskalo uz pét vyherct

Spotrebitelska soutéz o sedm luxusnich ledni¢ek
Samsung pinych ocenénych vyrobki je v plném proudu.
Od zacatku zafi naslo své majitele jiz pét z nich, dvé stale
¢ekaji na vylosovani jmen $tastliveil b&hem listopadu.

Ostatni soutéZici jsou motivovani jistou odménou
v podobé skladaci ndkupni tasky za nakup ¢tyf ocenénych
vyrobkl. SoutéZ trva do konce listopadu. Inspirujte své
blizké, at se nevahaji zapojit. Podpofite tim prodej svych
ocenénych potravin. Vitézové hlavni vyhry jsou pravidelné
zvefejfiovani na webu a facebooku Regionadlni potraviny.

Vanocni nadilku rozda Regionalni potravina zakaznikiim
s predstihem

Posledni tyden v listopadu a prvni prosincovy se bude na
vybranych obchodech opét soutézit. Tentokrat o darky,
které se hodi k vano¢nimu peceni jako ulité — chinapka a
kucharska zastéra.

Dostane je kazdy, kdo nakoupi alespon 4 vyrobky ocenéné
Regionalni potravinou. SoutéZit se bude ve vsech
obchodech Sklizeno a Nas Grunt a ve vybranych
prodejnach Globus. V jednani je i sit ochodd Konzum Usti
nad Orlici a Terno Ceské Budéjovice.

Rozdavame
vanocni darky
Staci koupit 4 vyrobky Regionalni potravina
a ihned ziskate prakticky darek!

Soutéz trva od 25. 11. do 8. 12. 2013 nebo

do vycerpéani darki na prodejné.

Vice informaci na www.regionalnipotravina.cz

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Hlasujte pro regionalni producenty v Zivnostnikovi roku
do 11. listopadu!

Finalové klani v soutézi GE Money Bank Zivnostnik roku
se blizi ke konci. Do 11. listopadu miuzZete hlasovat
pomoci SMS pro jednoho z regionalnich vitézli soutéze.

vvs_ s

V konkurenci 14 soutéZicich budou o nejvyssi ostruhy
bojovat i drZitelé Regiondlni potraviny: Pavel Jano$ za
Pardubicky kraj, Frantisek Dlask za Ustecky kraj a Pavel
KoSec za Moravskoslezsky kraj.

Pét Zivnostnikd s nejvétsim pocétem hlasi od divakd a
fanouskd pak postoupi pred findlovou porotu, kterd
rozhodne o poradi na 1. — 3. misté. Pro postup svého
favorita staci poslat SMS na ¢islo 900 11 09 ve tvaru ZIV
mezera a Cislo soutéziciho. Vice na www.firmaroku.cz.

FINALISTA C. 2 ZIV 2
PAVEL JANOS

vyrobce perniku

‘\ 1 l PARDUBICKY KRA)
FINALISTA €. 4 ZIV 4

FRANTISEK DLASK

provozovatel cukrarny
a kavarny. vyrobce cukrovinek

USTECKY KRA|

FINALISTA C. 12 ZIV 12

PAVEL KOSEC
chovatel vcel
MORAVSKOSLEZSKY KRA])
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Regionalni potravina pozvala novinare za svymi
producenty. Tentokrat na Kralovéhradecko

Druhy Fijnovy tyden pfijalo pfes desitku novinafi
pozvinku do Podorlického pivovaru a do Horfic za
tamnimi Hovorkovymi trubickami. Regiondlni potravina
tak nadale Sifi povédomi o znaéce a jejich ocenénych
producentech v odbornych i lifestylovych médiich.

V méstském Podorlickém pivovaru pfivital novinare byvaly
sladek Vladimir Flégl a provedl je vyrobou mistniho
minipivovaru, mostarny i palirny. Nechybéla degustace
ocenéné Rychnovské 11° Kastan.

Statni zemédélsky intervenéni fond



http://www.firmaroku.cz/index.aspx?c=7772#ziv2

V Hoficich v Podkrkonosich reportéry proved| svou malou
provozovnou Milan Hovorka — nejmensi vyrobce
Hofickych trubi¢ek na uUzemi mésta. Tuto pochoutku
chranénou zemépisnym oznacenim EU vyrdbi podle
starého rodinného receptu zcela sam, za obcasné
vypomoci své Zeny. Do tajl receptury totiz nechce nikoho
dalSiho zasvécovat, a proto dava prednost formatu
vyhradné rodinného podnikani, které se predava u
Hovorku jiz ¢tvrtou generaci.

Ing. Martin Stépanek: Kvalita a prestiz soutéze
Regionalni potravina se stale zvySuje

7 Regionalni potravina ma za
sebou 4. rocnik. Jak ho vidi
jeden z nejcastéjSich clent
hodnotitelskych komisi
Ing.  Martin  Stépanek,
vedouci oddéleni potravin

| rostlinného pavodu

z Ministerstva zemédélstvi?

Se znackou madte zkusenost jiZz 4 roky. Lisil se letosni
roénik od téch predchozich? At uZ co se tyée pristupu
vyrobcd, skladby pfihldsenych vyrobki?

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Obecné muzZu konstatovat, Ze rozmanitost prihlasenych
vyrobkd do soutéZe Regiondlni potravina ma ¢im dal tim
vySSi Uroven. Koncept projektu stavi na tom, Ze v kazdé
z deviti kategorii mlze zvitézit jen jeden vyrobek, proto
bylo ¢asto velmi obtizné vybrat ty absolutné nejlepsi. Se
¢tvrtym rocnikem soutéze, kdy se zaroven obecna znalost
znacky stale zvysuje, byl pfistup rfady vyrobcl mnohem
peclivéjsi. Jak voblasti formadlni stranky vypliovani
prislusnych formuldrd, tak i co se tyée dodani co
nejcerstvéjsich vzorkl na prislusné hodnotitelské komise.

V soutéZi se setkdvaji malé rodinné firmy s nékterymi
vétsimi stfednimi firmami. Nejsou pak ti mali
v nevyhodném postaveni? Je takové srovndni viibec
soumeéritelné?

Rozhodné nejsou znevyhodriovani. Nejdalezitéjsi pfi
rozhodovani o vitézi je hodnoceni konkrétniho
potravinarského vyrobku, kde velikost firmy neni
rozhodujici. Navic mame fadu pozitivnich ohlast od
malych drobnych vyrobcu, ktefi se domnivali, Ze nemohou
v konkurenci vétSich firem uspét, a v radé kategorii
nasledné uspéli a zvitézili.

Porota hodnoti podle predem danych kritérii — kromé
puvodu surovin a zplsobu vyroby se hodnoti
inovativnost vyrobku, vazba na dany kraj ¢i senzorické
vliastnosti produktu. Které hledisko mad nejvétsi vahu
v kritériich?

Vaha kritérii pro findlni vysledek neni v krajich jednotné
stanovena, vSechny parametry jsou stejné dulezité.
Z praktického pohledu Ize vsak konstatovat, Ze frada
pozadavk( typu plvod surovin, splnéni legislativnich
parametrd, zpUsob vyroby, vazba k danému kraji atd. jsou
v podstaté nezbytnym predpokladem pro ucast v soutézi.
Samoziejmé Ze i tato kritéria jsou nasledné hodnocena,
avsak finalni rozhodnuti mnohdy ovlivni senzorické
posouzeni vzhledu, viné, chuti.

Do dalSich ro¢nikd bude ministerstvo uvaZovat o
nastaveni urcitych centrdlnich doporuceni pro realizaci
hodnoceni a organizaci soutézi v krajich.

A ted’ cisté prakticky. Jak zviadne porota béhem jednoho
dne ochutnat na 100 pfihlasenych vyrobkii a posoudit
vsechny kritéria? Musi ochutnat kaZdy ¢len poroty kaZdy
vyrobek?

Sto vyrobk( je pti jednom hodnoceni absolutni maximum.
V této souvislosti Casto doporucujeme organizatordm
v krajich vytvofit dvé hodnotitelské komise. V letoSnim
roce se tak v nékterych krajich skutecné stalo.

SZIF
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PFi hodnoceni jednotlivych kategorii musi skutecné kazdy
hodnotitel senzoricky posoudit kazdou potravinu. Jelikoz
¢lenové komisi jsou zastupci z oboru potravinarstvi, at uz
z dozorovych organ( SVS a SZPI, profesnich organizaci PK
CR a AK CR apod., pfedpokladd se u nich uréitd mira
profesionality a odborného zdkladu pro posouzeni
stanovenych kritérii, coZz vkoneéném duasledku vede
k vybéru téch nejlepsich regionalnich produktl daného
kraje.

Znacka md za sebou ctyri roky existence. Bude se néjak
vyhodnocovat jeji priibéh a dopad, pfipadné ménit
nastaveni soutéZe do dalsich let?

Pokud jde o celkové hodnoceni projektu Regionalni
potravina, tak Ministerstvo zemédélstvi s timto
samoziejmé pocitd. Projekt byl zahdjen v roce 2010, avsak
vroce 2011 doslo kvyznamnym zménam metodiky,
zejména pokud jde o pocet hodnocenych kategorii z 6 na
9, stanoveni lhity na pouzivani loga Regionalni potravina
na 4 roky atd. Z toho vyplyva, Ze v roce 2015 bude koncit
platnost prvnich certifikatl udélenych v roce 2011. V této
souvislosti se predpoklada, ze po tomto obdobi probéhne
analyza a vyhodnoceni pribéhu a dopadu projektu
Regiondlni potravina a nastaveni dalSiho smérovani
podpory regionalnich potravin.

ze

Letosni rocnik uzavrela tfi Fijnova vyhlaseni: v Olomouci,
Liberci a v Lysé nad Labem

Stovka letos ocenénych producentli ma své regionalni
strofeje jiz doma. VFijnu se rozdaly -certifikaty
producentiim ze tfi poslednich kraji. Vyhlaseni v Lysé
nad Labem vramci vystavy Zemédélec se ucastnil i
ministr zemédélstvi Miroslav Toman.

,Podpora a propagace regiondlnich vyrobci potravin
dlouhodobé patfi mezi priority ministerstva zemédélstvi.
Pomdhaji rozvijet region a zdkaznikim navic usnadni
vybér mezi kvalitnimi potravinami. Chceme v tomto trendu
i naddle pokracovat,” uvedl ministr Toman.

Ocenéni producenti Stfedoceského kraje spolu s ministrem Miroslavem
Tomanem uprostied.

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

V Liberci se ocenéni predavala jiz tradicné v rdmci Dne
regiondlnich potravin Libereckého kraje. Na slavnostnim
pfedavani promluvil i mistopfedseda Senatu PCR Premysl
Sobotka.

V Olomouci si producenti pfisli pro ocenéni na festival
gastronomie a napojt Olima 2013.

Po slavnostnim predavani se dvojice z gastronomickych a
hotelovych 3$kol utkaly v ramci OLIMA CUPu 2013 nad
teplym ¢&i studenym pokrmem. Povinnou soucasti jejich
receptl musel byt znackou Regiondlni potravina ocenény
brusinkovy i Sipkovy dZzem od firmy Designfoods.

Kontakty

Statni zemédélsky intervencni fond:

Mgr. Katefina Ratajova
e-mail: katerina.ratajova@szif.cz, tel.: 222 871 370

Ing. Petra Podafrilova Havlickova
e-mail: petra.podarilovahavlickova@szif.cz, tel.: 222 871 349
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